Numéro darticle: 20077  EAN: 5413476932181

Patisserie du Chef® - Bavarois passievruchten (6x700 G) B177

EAN: Numéro d'article: 20077
5413476932181 (CE) MC: NL
5413476932174 (HE)

description

Cet entremet de La Patisserie du Chef® est composé de différentes couches de mousses aux fruits de la passion et de biscuits,
imbibés de sirop de fruit de la passion, couverte d'un glacage orange.

Cette patisserie rectangulaire surgelée est préte a étre présentée, pour des buffets ou a découper, pour créer a chaque fois une
composition différente.

Une créativité sans limites ...

Cet entremet de La Patisserie du Chef® est composé de différentes couches de mousses aux fruits de la passion et de biscuits,
imbibés de sirop de fruit de la passion, couverte d'un glacage orange.

Cette patisserie rectangulaire surgelée est préte a étre présentée, pour des buffets ou a découper, pour créer a chaque fois une
composition différente.

Une créativité sans limites ...

Origine
CountryOfOriginld: Belgique

Appellation légale: Patisserie rectangulaire surgelée, préte a consommer. Mousses aux fruits de la passion et biscuits imbibés
de sirop de fruit de la passion, couverte d'un glacage orange et de coco rapé.

Ingrédients

créme (LAIT), eau, sucre, fruit de la passion (8,5%), sirop de glucose, farine (BLE, BLE malté), jaune d'OEUF, albumine (OEUF),
sirop de sucre inverti, gélatine de boeuf, coco rapé (0,2%), colorant (caroténoides), gélifiant (pectines), poudre de LAIT écrémé,
correcteur d'acidité (chlorure de calcium, E331iii), acidifiant (acide citrique), ardbme naturel, stabilisant (carraghénanes),
concentré de jus de betterave rouge.

Cette spécification provient de la base de données de PS in foodservice.
La Le producteur de ce produit est responsable de [’exactitude des données. Avis de non-responsabilité (En anglais)
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Allergenes
Avec Peut contenir Sans pour autant Non livrés
+ +/- - o

les céréales contenant du gluten + arachides - pistache +/-
blé + soja +/- noix de macadamia -
seigle +/- lait + céleri -
orge +/- fruits a coque +/- moutarde -
avoine +/- amande +/- sésame -
épautre +/- noisette +/- sulfites -
kamut +/- noix - lupin -

crustacés - noix de cajou - mollusques -

oeufs + noix de pécan -

poisson - noix du brésil -

Valeur nutritionnelle

Product
Par 100 () Par portion (100 g)

Energie (kJ/kcal) 1104 / 264 1104 / 264
Matiéres grasses 15¢g 15¢g

dont acides gras saturés 9.6¢ 9.6g
Glucides 29¢g 29¢g

dont sucres 22g 22g
fibres <05¢g 0.5¢g
Protéines 39¢g 39¢g
Sel 0.07¢g 0.07 ¢

Poincons & caractéristiques

s -
Gy D
FSC

Caractéristique Réclamation sur l'étiquette
Contient des protéines Oui n.v.t
Contient du gluten Oui n.v.t
Contient du lait Oui n.v.t

Cette spécification provient de la base de données de PS in foodservice.
La Le producteur de ce produit est responsable de [’exactitude des données. Avis de non-responsabilité (En anglais)
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Méthode de préparation

Dégeler
Gedurende 3 a 4 uur in de koelkast laten ontdooien en koel serveren. ONTDOOIDE PRODUCTEN NOOIT HERINVRIEZEN.

Conditions de stockage

Trajet Conditions de stockage Température (°C) Période

aprés production congélé -18°C 12 mois

Remarque:

réception grossiste congélé -18°C 8 mois

Remarque:

Remarque générale pour tous les Durée de conservation: 12 mois Température de stockage: max. -18°C Laisser décongeler dans le
conditions de conservation réfrigérateur pendant 3 a 4 heures et servir frais. NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE.

Technique de conservation

Consignes d'usage sur l'étiquette
Consignes de conservation sur l'étiquette
Type de date d'expiration

Date d'expiration de 'emplacement sur
lemballage

Logistique
Hiérarchie logistique

unité de consommation - 5413476932181 - Patisserie du Chef® - Bavarois passievruchten (6x700 G) B177
unité de vente - 5413476932174 - Patisserie du Chef® - Bavarois passievruchten (doos 6x700 G) B177

Détails logistiques

Cette spécification provient de la base de données de PS in foodservice.
La Le producteur de ce produit est responsable de [’exactitude des données. Avis de non-responsabilité (En anglais)
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unité de consommation

Nom darticle Patisserie du Chef® - Bavarois passievruchten (6x700 G) B177

Appelation courte Een diepgevroren rechthoekige passievruchten bavarois, klaar voor consumptie. Voor bij de koffie of
als dessert.

EAN 5413476932181

Numéro d'article producteur 20077

Code Intrastat 19059070

Numéro CE

Emballage (L x | x H) box (385mm x 65mm x 95mm)

Quantité estimée Non

Contenu net 700 g

Poids net 700 g

Poids brut 791¢g

Poids net égoutté

Nombre de piéces x poids par piece (p.e. 7x700¢g
70x65g)

Nombre de portions par emballage
Min nombre de portions dans 'emballage

Max nombre de portions dans l'emballage

unité de vente

EAN 5413476932174

Numéro d'article producteur 20077

Emballage (L x | x H) emballage (400mm x 214mm x 216mm)
Poids net 4.2 kg

Poids brut 4.98 kg

Nombre d'unités dans cet emballage 6

Cette spécification provient de la base de données de PS in foodservice.
La Le producteur de ce produit est responsable de [’exactitude des données. Avis de non-responsabilité (En anglais)
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palette
Palette (palette + charge) (L x L x H) euro pallette (1200mm x 800mm x 1657mm)
Poids net 294 kg
Poids brut 371 kg
Nombre d'unités sur une palette 70
Nombre de boites par couche 10
Nombre de couches par palette 7

Matériau d'emballage

box (385mm x 65mm x 95mm)

Packaging material Valeur % de matériaux recyclés Isrecyclable Remarque
papier double paroi 172.38 ¢ 0% de matériaux recyclés  recyclable Undercake
polypropyléne 10.26 ¢ 0% de matériaux recyclés  recyclable Undercake
emballage (400mm x 214mm x 216mm)

Packaging material Valeur % de matériaux recyclés Isrecyclable Remarque

polypropyléne 2g 0% de matériaux recyclés  recyclable Tape
carton ondulé 216 g 0% de matériaux recyclés  not recyclable American box
papier 3g 0% de matériaux recyclés  not recyclable Label

euro pallette (1200mm x 800mm x 1657mm)

Packaging material Valeur % de matériaux recyclés Isrecyclable Remarque

bois dur 23000 g 0% de matériaux recyclés  not recyclable Pallet
polymeére LDPE 168 ¢ 0% de matériaux recyclés  recyclable Stretch film
papier 8¢g 0% de matériaux recyclés  recyclable Label
papier double paroi 138.6g 100% de matériaux recyclés recyclable Interlayer

Information de contact

Vandemoortele Europe NV, Nederlandse branche
Handelsweg 1, 3899 AA Zeewolde

Spécifications modifiées a 2025-08-02 par le producteur
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